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Menw dw Tewwin - 30€80

- Huit Huftres Creuses n°3
- Mariniere de Moules au Safran
- Tartare de Saumon aux Légumes Marins

- Cocotte de Fruits de Mer a I’Armoricaine

- Aumoniere de Cheévre Chaud et son Millefeuille de Cheévre

- Matelote de Poissons au Riesling
(Lotte, Cabillaud et Lieu Jaune)

- Magret de Canard Roti au Beurre Rouge

Menw, - 40€80

- Douze Huitres Creuses n°3

Dessert aux choix

- L’Assiette de Fruits de Mer

- Brochette de Saint-Jacques au Safran

- Filet de Bar Grillé au Beurre Blanc

- Entrecote Grillée, Sauce au Poivre Vert

Dessert aux choix

Menw Enfant - 12€80

Assiette de charcuterie

~ o~ ~

Filet de Lieu Jaune a la Créme
ou
Supréme de Volaille R6ti, Pommes Allumettes

~ o~ o~

Coupe de Glace Vanille - Fraise, Creme Chantilly

|

Pour vous assurer le meilleur choix parmi nos desserts, nous vous invitons a les choisir dés la commande.



W ’
LES ENTREES

Huit HUTEres Cretses N3 ovvvvveeeieiiceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeananns

Mariniére de Moules au Safran .....cccoeeeeeeieiiiiiiiiiiiii, 12 €
Cocotte de Fruits de Mer a 'Armoricaine ...........cccccovvvvvvivvvivevnnnnnn, 12 €
Tartare de Saumon aux Légumes Marins ........ccccoeecveeeecieeenecineennns 12 €

Aumoniere de Cheévre Chaud et son Millefeuille de Chevre

ala Tomate, Coulis au BaSiliC ceveueeeeeeeeeeeeieeeeeeeee e 12 €
DOUZE HUTEIES CrEUSES ..uneeeieeeeeeeee et et e e e e eeeeeeeneeeeaees 18 €
ASSIETLE de FrUITS d@ MK ..o 18 €
Brochette de Saint-Jacques au Safran ......ccoccceeviiiiiiiiniiiiniieeniee, 18 €

LES POISSONS

Matelote de Poissons au Riesling ..........ccooceeviiiiniiiiniiiniicinieene 19 €
(Lotte, Cabillaud et Lieu Jaune)
Filet de Bar Grillé au Beurre Blanc ..........ccccovveeiiiieeiiiieieiieeee, 22 €

LES VIANDES

Magret de Canard Roti au Beurre Rouge ........coeeevveeiieiiiecieenenee. 19 €
Entrecote Grillée, Sauce au Poivre Vert .......cccceeevveeevcieeeeciieeeen, 22 €
LES DESSERTS

Café GourmMaNd ........cccviiieiiie e e 8 €
ASSIEtte de SOrDELS ....covuiiiiiiiiiiieeiee ettt 8 €
Assiette de FromMages .....coocuieiiieriiiiniieiieeeteete et 8 €
Déclinaison de Desserts aux Fruits Rouges ........ccccoeceeviiieniiiennnnn, 8 €
Petite Corbeille Croustillante aux Fruits Frais .......ccccccevveeniiennneens g€

NOS PRINCIPAUX FOURNISSEURS :
Top Océan, Le Guilvinec - Les Viviers de Loctudy, Loctudy - Huitres Ludovic Le Cceur, Loctudy
Moules de Cornouaille, Loctudy - Fromagerie du Menez-Hom, Saint-Nic.

Viande bovine frangaise
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